Menu

“Vitello Tonnato ”
Gebraden kalfslende met tonijn creme
avocado, cherrytomaatjes en kappertjes

of:

“ Roast beef ” van runderlende
piccalilly, zoetzuur van groente en gepofte knoflook mayonaise
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Soep van Limburgse asperges V'

*
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Filet van parelhoen met verse morilles
oven aardappeltjes, peterseliewortel creme en bosui

of:

Kabeljauwfilet op de huid gebakken
saffraanlintpasta met verse voorjaarsgroenten
geserveerd met een saus van citroengras en mosselen
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“Crépes Normande”
flensjes met appel
Calvados, vanilleijs en slagroom

of:

Herve kaasje vergezeld van Luikse appelstroop
noten-rozijnenbrood en druifjes

Menuprijs: 3 gangen € 47,50
4 gangen € 55,00



